Vorspeisen

Wiirzfleisch*? vom Gefliigel mit Toast 6,90 €
Rosa gebratene Rinderhiifte mit Gurkenkartoffeln 10,90 €
Terrine vom Lachs und Zander auf Salat vom 7,50 €

Staudensellerie! und Ciabattachip

Suppen

Honigbrunnensiippchen

(vom Huhn) mit Eierstich, Fadennudeln und Gemiise 4,60 €

Rinderkraftbriihe mit Polenta K[5fichen 5,20 €

KoRos-Currysiippchen® mit Grillgemiise 6,20 €
Salate

Kleiner bunter Salat, Dressing nach Wah{ und Ciabatta 6,50 €

Bunter Honigbrunnen-Salat, frische verschiedene Blattsalate mit
gegrillten Putenbruststreifen, Schafskdse, Oliven®, Dressing nach Wahl,
dazu Ciabatta 14,50 €

Herbstlicher Salat mit Himbeer-Vinaigrette>*, Champignons und
Kiirbiskernen 970 €

Ste kgnnen Ifiren Salat gern mit Essig 24-Ol-Marinade, Joghurtdressing,
Italienischem Dressing oder Knoblauchdressing wdhlen.



Deftig & kriftig aus Topf, Pfanne und vom Grill

vom Landwirtschaftsbetrieb Hartmann
Rinderschmorbraten mit ApfelrotkRohl und 18,90 €
hausgemachten KartoffelklofSen

dazu passt exzellent unser roter Hauswein
19er Honigbrunnenwein’, Cuvée Rouge, Pfalz 0,25 [ 6,10 €

Kasslerbraten mit Sauerkraut 17,50 €

und Serviettenknodeln?>$
unsere Weinempfehlung ist hier einen

22er Riesling A, QbA, trocken, WG Ohlig, Rheingau 025  7,40¢€

Schweineschnitzel , Wiener Art" mit Rahmchampignons, 16,50 €
Pommes Frites und KRleinem Salat

hier unsere Empfehlung eine

"22er Scheurebe”, QbA, halbtrocken, WG Jung eI Knobloch 025 650€

Gebratene Schweinemedaillons mit Gorgonzolasauce, Zucchini- 18,50 €
Tomatengemiise und Spaghettini

dazu empfehlen wir einen

22er Riesling A, QbA, trocken, WG Ohlig, Rheingau 0250 740€

Bergsteigerpfanne, gegrilltes Feines vom Rind, Schwein 20,50 €
und Huhn an bunter Pfeffersauce mit BrokRRoli und Bratkartoffeln?>4

unsere Weinempfehlung hier ein

"20er Merlot?, trocken, La Palma, Chile 025 610€
Rinderzunge? mit frischem Marktgemiise, Butter 16,90 €
und Kartoffeln

unsere Weinempfehlung ist hier ein
"21er Honigbrunnenwein®, Cuvée blanc, von Eden-Rock, Pfalz 0,25 [ 5,90 €



Schweineriickensteak, “Strindberg “ mit BratRartoffeln?>* 18,50 €
und Rleinem Salat

unsere Weinempfehlung hier ein
Bergrebell’, halbtrocken, Winzer vom Weinsberger Tal 025 650€

Hausgemachte Siilze>” mit Remoulade! und Bratkartoffeln? 12,50 €

hierzu schmeckt am besten ein Lobauer Pils oder ein Eibauer Schwarzbier

Rosa gebratene Entenbrust mit Balsamicojus, RahmspitzRohl
und Schupfnudeln 19,90 €

unsere Weinempfehlung ist hier ein

‘21er Dornfelder”, Villa JLC, Villa Wolf, Pfalz, trocken 0,25 [ 6,50 €

Geschnetzeltes vom Hirsch mit Rosenkoh2$
und Bohmischen Knodeln 19,90 €

unsere Weinempfehlung ist hier ein
19er Honigbrunnenwein’, Cuvée Rouge, Pfalz 0,25 [ 6,10 €

Fischspezialititen e Gerichte

Matjesfilet >'nach Hausfrauenart 12,90 €
mit Lausitzer Gewiirzgurke?’, dazu SalzRartoffeln

hier passt am besten ein Radeberger Pils und dazu ein Jubildumsaquavit

geﬁratenes Filet vom 7@58[_}2111 mit Nusskruste, Zucchini 20,90 €
und Rosmarinkartoffeln

unsere Weinempfehlung ist hier ein

*21er Grauburgunder A, Villa JLC, Villa Wolf, Pfalz, Deutschland 0,25 [ 6,50 €



Feine Scheiben vom Lachs mit Safransauce, BrokRoli 21,90 €
und Bandnudeln

unsere Weinempfehlung hier ein

22er Riesling A, QbA, trocken, WG Ohlig, Rheingau 025  740¢€
Vegetarisch
Lasagne vom SpitzRohl mit Cranberries und Cashewkernen 14,90 €

unsere Weinempfehlung ist ein
‘19er Honigbrunnenwein’, Cuvée blanc, von Eden-Rock, Pfalz 0,25 [ 590 €

Tofu-Gemiise-Spiefl mit Tomaten und Basmatireis 14,90 €
unsere Weinempfehlung ist hier ein
21er Gewiirztraminer”, Qb A, trocken, Rheinhessen 025 7,40€
Auserwdhlte Desserts

Hausgemachte Waffeln mit heifien Kirschen 7,40 €
und Sahne

Kiirbiskern-Nuss-Parfait auf Aprikosen-Chutney’ 830€
Gebratenes Vanilleeis® auf Mangosauce 7,90 €

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 geschwefelt; 5 geschwirzt; 6 gewachst;

7 mit Siiffungsmittel; 8 mit Phosphat; 9 coffeinhaltig, 10 Chininhaltig, 11 mit Geschmacksverstirker,;12 Milchpulver A mit Sulfit



